
a la carte 
Forretter

Rakørret fra Hande i valdres  Kr. 195,-  
Rødløk, seterrømme, lefse, rødbeter  
Inneholder; Fisk, hvete, melk 

Kaldrøkt laks fra Orkanger Kr. 190,-  
Vaktelegg
Ristet rugbrød, urtekrem  
Inneholder: fisk, egg, gluten, hvete, rug 

Krydret roastbiff av hjort  Kr. 190,- 
Syltet sopp 
Akevittsirup  

QUALITY HOTEL™



Hovedretter fisk  

Hovedretter kjøtt  
Pinnekjøtt (urøkt) Kr. 575,-  
Kålrotstappe og mandelpotet
serveres to ganger om ønskelig 
Inneholder; melk  

Juletallerken Kr. 520,- 
Ribbe, medisterkaker, julepølse. 
Tradisjonelt tilbehør  
Inneholder melk  

Biff av okse indrefilet Kr. 485,- 
Bakt sopp, smørstekt rosenkål
Rødvinglace 
Inneholder; melk 

Lutefisk Kr. 725,-
Serveres med ertestuing, baconfett, 
bechamelsaus
Mandelpotet
Serveres to ganger om ønskelig 
Inneholder: fisk, melk, gluten 

Ovnsbakt torsk Kr. 395,- 
Smørstekte gulerøtter, mandelpotetpure
Tradisjonelt Sandefjordsmør 
Inneholder: fisk, melk 

Burger av Norsk Angus Kr. 365,- 
Spareribs, løkringer, frisk salat
Spicy aioli og pommes frites 
Inneholder; melk, egg, gluten, sesam  

QUALITY HOTEL™



Desserter 

Tradisjonell riskrem Kr. 160,-
Rød saus av jordbær og bringebær
Brune pinner 
Inneholder; melk, egg, gluten 

Klassisk creme brulee Kr. 155,-
Bringebær sorbet 
Inneholder; melk, egg 

Multekrem Kr. 170,- 
Krem, multer og krumkake 
Inneholder; melk, egg, gluten 

QUALITY HOTEL™


